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Introducao

O processo que a manteiga é produzida influencia diretamente na qualidade
final do produto, podendo este ser de qualidade extra, primeira e segunda. O
presente estudo visa apresentar os diagramas de comandos e poténcia para
automatizacao do processo de fabricacao de manteiga. O mesmo preza pela
gualidade da manteiga, buscando a melhor qualidade da mesma. Todavia, sao
utilizados de artificios para a nao exposicao da manteiga a odores e sabores
estranhos, além de micro-organismos. Por fim, o presente trabalho propoe os
diagramas de uma industria de manteiga de qualidade alta, com énfase no
sabor do produto final.

Metodologia

O presente projeto objetiva utilizar o software CADe SIMU 4.0 para a
elaboracao dos diagramas de poténcia e comandos para uma fabrica de
manteiga de forma automatizada.

Ademais, tem-se foco na qualidade da producao e do material final,
ressaltando aspectos que minimizam a exposicao da manteiga a micro-
organismos, odores e entre outras.

De acordo com o Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade de
Manteiga registrada na portaria N2 146 de 07 de marco de 1996, tem-se a
Tabela 1 que dita as classificacoes da manteiga segundo a legislacao
brasileira.

Tabela 1: Classificacao da manteiga segundo a legislacao brasileira.

Composicao TIpo extra 12 qualidade 28 qualidade
Gordura (%) > 83,0 > 80,0 > 80,0
Acidez (cm?®)/litro <3,0 <38,0 <10,0
Sal (%) <2,0 <25 <6,0
Corante vegetal Auséncia Facultativo Obrigatorio
Fonte: Brasil, 1996.
Resultados

Na Figura 1 sao apresentados os diagramas de poténcia para o presente
processo. Enquanto nas Figuras 2, 3 e 4 sao propostos os diagramas de
comandos elétricos propostos para automatizacao do presente processo

industrial.
Figura 1: Diagrama de poténcia proposto.
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O presente processo nao engloba a salga da manteiga, por isso os produtos
finais serao manteigas sem sal. Todavia, o produto final pode englobar a
fabricacao de todos os tipos de manteiga dependendo da forma de
implementacao.

Figura 2: Diagrama de comandos elétricos proposto para embaladora e
sistema auxiliar.

Figura 4: Diagrama de comandos elétricos proposto para selecao de materiais e
centrifuga.
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